EN information for domestic electric hobs

Type of hob: Domestic electric hobs
Models: 51824
Number of cooking zones and/or areas 4 areas

Heating technology (indu- tion cooking
zones and cooking areas, radiant cook-
ing zones, solid plates

Radiant cooking zones

Messungen und Berechnungen:

Der Energieverbrauch wurde unter
standardisierten Priifbedingungen in Wh/kg
gemessen und auf eine Nachkommastelle
gerundet. Die harmonisierten Normen EN
60350-2:2013+A11 wurden zu diesem
Zweck im Amtsblatt der Europaischen
Union veroffentlicht.

For circular cooking zones or area:
diameter of useful surface area per
electric heated cooking zone, round- ed
to the nearest 5 mm

Zonel1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

FR Informations sur les plaques de cuisson

électriques domestiques

Type de plaque de cuisson :

Plaque électrique

For non-circular cooking zones or areas:
length and width of useful surface area
per electric heated cooking zone or area,
rounded to the nearest 5 mm

Energy consumption per cooking zone or
area calculat- ed per kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Modeéles : 51824
Nombre de zones et/ou surfaces de
cuisson 4 70nes

Technologie de chauffage (zones et
surfaces de cuisson ainduction, zones
de cuisson radiantes, plaques solides)

Zones de cuisson radiantes

Energy consumption for the hob
calculated per kg

187.1Wh/kg

Testing Procedure to measure and
calculate above require- ments;

EN 60350-2:2013+A11

Pour les zones ou surfaces de cuisson
circulaires : diamétre de la surface utile
par zone de cuisson électrique, arrondi
au 5 mm prés

Zonel1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Information to reduce the overall
environmental impact (e.g., energy
consumption) during cooking:

Use cookware that matches the size of
the cooking zone to avoid wasting
energy.

Always use lids to retain heat and steam
inside the pot.

Turn off the hob a few minutes before
cooking is finished to make use of
residual heat.

Keep the cooking surface clean to
ensure better heat transfer.

circulaires : longueur et largeur de la
surface utile par zone ou surface de
cuisson électrique, arrondies au 5 mm
prés

Pour les zones ou surfaces de cuisson non|__

Consommation d'énergie par zone ou
surface de cuisson calculée par kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Consommation d'énergie pourlaplaque
calculée par kg

187.1Wh/kg

Measurements and calculations

The energy consumption was measured
in Wh/kg under standardised test
conditions and rounded to the first
decimal place. The harmonised
standards EN 60350-2:2013+A11 have
been published for the purpose in

the Official Journal of the European
Union.

Procédure de test pour mesurer et
calculer les exi- gences ci-dessus ;

EN 60350-2:2013+A11

DE informationen zu elektrischen Kochfeldern fiir den Hausgebrauch

bereiche

Art des Kochfelds: Elektrisches Kochfeld
Modelle: 51824
Anzahl der Kochzonenund/ oder - 4 Flschen

Heiztechnologie (Induktion- skochzonen
und -bereiche, Strahlungskochzonen,
Masse- kochplatten)

Strahlungskochzonen

Fiir runde Kochzonen oder Fliachen:
Durchmesser der nutzbaren
Oberfliche pro elektrisch beheizter
Kochzone, auf die ndchsten5 mm
gerundet

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Fiir nicht-runde Kochzonen oder
Flachen: Lange und Breite der
nutzbaren Ober- flache pro elektrisch
beheiz- ter Kochzone oder Fliche, auf
die nichsten 5 mm gerundet

Energieverbrauch pro Kochzone oder
Flache berech- net pro kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energieverbrauch fiir das Kochfeld
berechnet pro kg

187.1Wh/kg

Priifverfahren zur Messung und
Berechnung der oben genannten
Anforderungen;

EN 60350-2:2013+A11

Informationen zur Reduzierung der
gesamten Umweltbelastung (z. B.
Energieverbrauch) beim Kochen:

Verwenden Sie Kochgeschirr, das zur
GroRe der Kochzone passt, um
Energieverschwendung zu vermeiden.
Verwenden Sie stets Deckel, um Warme
und Dampf im Topf zu halten.

Schalten Sie das Kochfeld einige Minuten
vor Ende der Kochzeit aus, um Restwédrme
zu nutzen.

Halten Sie die Kochflache sauber, um eine
bessere Warmeubertragung zu
gewabhrleisten.

Informations pour réduire I'impact
environnemental global (par exemple,
la consommation d’énergie) lors de la
cuisson :

Utilisez des ustensiles adaptés a la taille de|
la zone de cuisson pour éviter le gaspillage
d’énergie.

Utilisez toujours des couvercles pour
conserver la chaleur et la vapeur a
I'intérieur de la casserole.

Eteignez la plaque quelques minutes
avant la fin de la cuisson pour profiter de
la chaleur résiduelle.

Maintenez la surface de cuisson propre
pour un meilleur transfert de chaleur.

Mesures et calculs

La consommation d’énergie a été mesurée
len Wh/kg dans des conditions d’essai
normalisées et arrondie au premier chiffre
décimal. Les normes harmonisées EN
60350-2:2013+A11 ont été publiées a cet
effet au Journal Officiel de I'Union
Européenne.

NL informatie over elektrische kookplaten voor thuisgebruik

Type kookplaat: Elektrisch kookplaat
Modellen: 51824
Aantal kookzones en/of kookvlakken

4 gebieden

Verwarmingstechnologie
(inductiekookzones en
-vlakken, stralingskookzones, massieve
kookplaten)

Stralingskookzones

Voor ronde kookzones of

-vlakken: diameter van het nuttige
oppervlak per elek- trisch verwarmde
kookzone, afgerond op de dichtstbijzi-
jnde 5 mm

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Voor niet-ronde kookzones of

-vlakken: lengte en breedte van het
nuttige oppervlak per elektrisch
verwarmde kookzone of -vlak, afgerond
op de dichtstbijzijnde 5 mm

Energieverbruik per kookzone of -
oppervlak berekend per

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energieverbruik voor het kookveld
berekend per kg

187.1Wh/kg




Testprocedure om boven- staande eisen
te metenente berekenen;

EN 60350-2:2013+A11

Informatie om de totale milieubelasting
(bijv. energieverbruik) tijdens het koken
te verminderen:

Gebruik kookgerei dat past bij de grootte
van de kookzone om energieverspilling te
voorkomen.

Gebruik altijd deksels om warmte en
stoom in de pan te houden.

Zet de kookplaat enkele minuten voor het
einde van het koken uit om restwarmte te
benutten.

Houd het kookoppervlak schoon voor een
betere warmteoverdracht.

Metingen en berekeningen

Het energieverbruik is gemeten in Wh/kg
londer gestandaardiseerde
testomstandigheden en afgerond op één
decimaal. De geharmoniseerde normen EN
60350-2:2013+A11 zijn voor dit doel
gepubliceerd in het Publicatieblad van de
Europese Unie.

IT Informazioni sui piani cottura elettrici domestici

Tipo di piano cottura:

Piano cottura elettrico

Modelli:

51824

Numero dizone e/o areedi cottura

4 aree

Tecnologia di riscaldamento (zone e
aree di cottura a induzione, zone
radianti, pias- tre solide)

Zone di cottura radianti

Per zone o aree di cottura circolari:
diametro della superficie utile per zona
di cottura elettrica, arrotondato al 5
mm piu vicino

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Per zone o aree di cottura non circolari:
lunghezza e larghezza della superficie
utile per zona o area di cottura
elettrica, arrotondate al 5 mm piu
vicino

Consumo energetico per zona o area di
cottura calcolato per

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Consumo energetico per il piano cottura
calcolato per kg

187.1Wh/kg

Procedura di prova per misuraree
calcolareirequisiti sopraindicati;

EN 60350-2:2013+A11

Informazioni per ridurre I'impatto
ambientale complessivo (ad es. consumo
di energia) durante la cottura:

Usa pentole e padelle della dimensione
adatta alla zona di cottura per evitare
sprechi di energia.

Usa sempre i coperchi per mantenere
calore e vapore all’interno della pentola.
Spegni il piano cottura qualche minuto
prima della fine della cottura per sfruttare
il calore residuo.

Mantieni pulita la superficie di cottura per
un migliore trasferimento del calore.

Misurazioni e calcoli:

Il consumo energetico & stato misurato in
Wh/kg in condizioni di prova standardizzate
e arrotondato alla prima cifra decimale. Le
norme armonizzate EN 60350-2:2013+A11
sono state pubblicate a questo scopo nella
Gazzetta Ufficiale dell’Unione Europea.

PL Informacje o domowych ptytach grzewczych elektrycznych

Rodzaj ptyty grzewczej:

Ptyta elektryczna

Modele:

51824

Liczba stref i/lub pol grzew- czych

4 powierzchnie

Technologia grzewcza (strefy i pola
indukcyjne, strefy promi- ennikowe,
plyty zeliwne)

Strefy grzewcze promiennikowe

Dla okragIZcﬁ, sfref_ Tub powi- erzchni
grzewczych: srednica uzytecznej
powierzchni na strefe elektryczna,
zaokraglo- na do najblizszych 5 mm

Zonel1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Dla n|ereﬁularnych stref Tub
powierzchni grzewczych: dtugosci
szerokos¢ uzytecznej powierzchni na
strefe lub powierzchnie elektryczna,
zaokraglone do najblizszych5 mm

Zuzycie energii na strefe lub
powierzchnie grzewcza obliczane na kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Zuzycie eneriu dla plyty grzewczej
obliczone nakg

187.1Wh/kg

Procedura testowa do pomia- rui
obliczenia powyzszych wymagan;

EN 60350-2:2013+A11

Informacje maj;ice na celu zmniejszenie
catkowitego wptywu na srodowisko (np.
zuzycia energii) podczas gotowania:

Uzywaj naczyn dopasowanych do
wielkosci strefy grzewczej, aby uniknaé
marnowania energii.

Zawsze uzywaj pokrywek, aby zatrzymac
ciepto i pare w garnku.

Wytacz ptyte grzewcza kilka minut przed
zakonczeniem gotowania, aby wykorzystac|
ciepto resztkowe.

Utrzymuj powierzchnie do gotowania w
czystosci, aby zapewnic lepszy transfer
ciepfa.

Pomiary i obliczenia:

Zuzycie energii mierzone byto w Wh/kg w
standardowych warunkach testowych i
zaokraglone do jednego miejsca po
przecinku. Zharmonizowane normy EN
60350-2:2013+A11 zostaty opublikowane w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej w
ttym celu.

SE Information om elektriska spisha

llar for hemmabruk

Typ av spishall: Elektrisk spishall
Modeller: 51824
Antalkokzoner och/eller omraden

4 omraden

Uppvarmningsteknik (induk-"tionszoner
och omraden, stralningszoner,
gjutjarnsplat- tor)

Stralningskokzoner

For cirkulara kokzoner eller omraden:
diameter pa an- vindbar yta per
elektriskt uppvarmd kokzon, avrundad
till ndrmaste 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

For icke-cirkulara kokzoner eller
omraden: langd och bredd pa
anvandbar yta per elektriskt
uppvirmd kokzon eller omréde,
avrundat till ndrmaste 5 mm

EnerEifﬁrbrukning per kokzon eller yta
beraknad per kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energiforbrukning for hallen beraknad
per kg

187.1Wh/kg

estprocedur for att mata och berakna
ovanstaende krav;

EN 60350-2:2013+A11

Tnformation for att minska den totala
miljopaverkan (t.ex. energianvindning) vid
matlagning:

1.

Anvand kokkarl som passar storleken pa
kokzonen for att undvika energiforlust.
Anvand alltid lock for att behalla varme
och anga i kastrullen.

Stang av spisen nagra minuter innan
matlagningen ar klar for att utnyttja
eftervarmen.

Hall kokytan ren for battre
varmeoverforing.

IVIaEmngar och beraangar:

Energiférbrukningen mattes i Wh/kg
under standardiserade testférhallanden
och avrundades till en decimal. De
harmoniserade standarderna EN 60350-
2:2013+A11 har publicerats for detta
andamal i Europeiska unionens officiella
tidning.

ES Informacién sobre placas de cocc

ion eléctricas domésticas

Tipo de placa de coccién:

Placa eléctrica




Modelos:

51824

Numero de zonasy/o areas de coccion

4 areas

Tecnologia de calentamiento_(zonasy
dreas de coccién por induccion, zonas
radiantes, placas sélidas)

Zonas de coccién radiantes

Malinger og beregninger:

Energiforbruget blev malt i Wh/kg under
standardiserede testforhold og afrundet til
én decimal. De harmoniserede standarder
EN 60350-2:2013+A11 er udgivet til dette
formal i Den Europaeiske Unions Tidende.

didmetro de la superficie (til por zona
de cocci6n eléctrica, redondeado al
mm mas cercano (5 mm)

Para zonas o areas de coccion circulares:

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Parazonas o areas de coccion no
circulares: longitud y anchodela
superficie ttil por zona o area de
coccion eléc- trica, redondeado al mm
mas cercano (5 mm)

Consumo de energia por zona o drea de
coccion calculado por kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Consumo de energia parala placa
calculado por kg

187.1Wh/kg

Procgdlmlento de prueba_para
medir y calcular los requisitos
anteriores;

EN 60350-2:2013+A11

Informacion para reducir el impacto
ambiental total (p. ej., consumo de
energia) durante el proceso de
coccion:

Utilice utensilios que correspondan al
tamano de la zona de coccion para evitar
desperdiciar energia.

Siempre use tapas para conservar el calor
y el vapor dentro de la olla.

Apague la placa unos minutos antes de
finalizar la coccién para aprovechar el
calor residual.

Mantenga la superficie de coccién limpia
para una mejor transferencia de calor.

Mediciones y calculos:

El consumo de energia se midié en Wh/kg
bajo condiciones de prueba estandarizadas
y se redonded a un decimal. Las normas
larmonizadas EN 60350-2:2013+A11 han
sido publicadas con este fin en el Diario
Oficial de la Union Europea.

DK Information om elektriske kogeplader til husholdningsbrug

Type af kogeplade: Elektrisk kogeplade
Modeller: 51824
Antal kogezoner og/eller omrader

4 omrader

Opvarmningsteknologi
(induktionszoner og -om- rader,
stralingszoner, stgbe- jernsplader)

Stralingskogezoner

For cirkulzere kogezoner eller
-omrader: diameter af den nyttige
overflade pr. elektrisk opvarmet
kogezone, afrundet til nzermeste 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

For ikke-cirkulzere kogezoner eller -
omrader: Iaen%de og bredde af den
nyttige over- flade pr. elektrisk
opvarmet kogezone eller omrade,
afrundet til naermeste 5 mm

Energiforbrug pr. kogkezone eller
omrade beregnet pr. kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energiforbrug for kogepladen beregnet
pr. kg

187.1Wh/kg

Testprocedure til maling og beregning
af ovenstaende krav;

EN 60350-2:2013+A11

Inf.t.)rmgt.lon Tl at reducere den samlede
miljgpavirkning (f.eks. energiforbrug)
under madlavning:

Brug kogegrej, der passer til stgrrelsen pa
kogezonen for at undga energispild.

Brug altid lag for at bevare varme og damp|
i gryden.

Sluk for kogepladen et par minutter fgr
madlavningen er faerdig for at udnytte
restvarmen.

Hold kogezonen ren for bedre
varmeoverfgrsel.

NO Informasjon om elektriske kokeplater for husholdningsbruk

Type kokeplate: Elektrisk kokeplate
Modeller: 51824
Antall kokeplater og/eller omrader

4 omrader

Oppvarmingsteknologi
(induksjonskokeplater og
-omrader, stralingssoner,
stgpejernsplater

Stralingskoksoner

For sirkulaere kokeplater eller omrader:
diameter av nyttig overflate per
elektrisk op- pvarmet kokeplate,
avrundet til naermeste 5 mm

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

For ikke-sirkulzere kokeplater eller
omrader: lengde og bredde pa nyttig
overflate per elektrisk oppvarmet koke-
plate eller omrade, avrundet til
naermeste 5 mm

Energiforbruk per kokeplate eller
omrade beregnet per kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energiforbruk for kokeplaten beregnet
per kg

187.1Wh/kg

Testprosedyre for a male og beregne
ovennevnte krav;

EN 60350-2:2013+A11

Informasjon for a redusere den totale
miljgpavirkningen (f.eks. energibruk)
under matlaging:

Bruk kokekar som passer til stgrrelsen pa
kokeomradet for a unnga energislgsing.
Bruk alltid lokk for & holde pa varme og
damp i kjelen.

Sla av kokeplaten noen minutter far
maten er ferdig for & utnytte ettervarmen.
Hold kokeoverflaten ren for bedre
varmeoverfgring.

Malinger og beregninger:

Energiforbruket ble malt i Wh/kg under
standardiserte testforhold og avrundet til
én desimal. De harmoniserte standardene
EN 60350-2:2013+A11 er publisert til
dette formalet i Den europeiske unions
tidende.

PT Informacgoes sobre placas elétricas domésticas

Tipo de placa: Placa elétrica
Modelos: 51824
NuUmero de zonas €/ou areas de

cozedura 4 4reas

Tecnologia de aquecimento (zonas e
areas de cozedura porinducao, zonas
radiantes, placas solidas)

Zonas de cozedura radiantes

Para zonas ou areas de cozedura
circulares: diametro da superficie util
por zona de cozedura elétrica,
arredonda- do para o mm mais
préximo (5 mm

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Para zonas ou areas de cozedura nao
circulares: comprimento e largura da
superficie Gtil por zona ou &rea de
cozedura elétrica, arredondado parao
mm mais préximo (5 mm)

Consumo de energia por zona ou area
de cozedura calcula- do por kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Consumo de energia parao fogao
calculado por kg

187.1Wh/kg

Procedimento de teste para medire
calcular os requisitos acima;

EN 60350-2:2013+A11




Informacaoes para reduzir o impacto

durante o processo de cozedura:

ambiental total (ex.: consumo de energia)

Use panelas que correspondam ao
tamanho da zona de cozedura para evitar
desperdicio de energia.

Utilize sempre tampas para manter o calor
e o vapor dentro do recipiente.

Desligue o fogdo alguns minutos antes do
término da cozedura para aproveitar o
calor residual.

Mantenha a superficie de cozedura limpa
para uma melhor transferéncia de calor.

Medicoes e calculos:

O consumo de energia foi medido em
IWh/kg em condigdes de teste padronizadas
e arredondado para uma casa decimal. As
normas harmonizadas EN 60350-
2:2013+A11 foram publicadas para este fim
no Jornal Oficial da Unido Europeia.

RO Informatii despre plitele electrice pentru uz casnic

Tip de plita: Plita electrica
Modele: 51824
Numar de zone si/sau su- prafete

de gatit 4 zone

Tehnologie de incalzire (zone si
suprafete de gatit prin inductie, zone
radiante, placi solide)

Zone de gatit radiante

Pentru zone sau suprafete circulare de

gétit: diametrul suprafetei utile pentru
iecare zona electrica de gatit, rotun- jit
la cel mai apropiat multip- lu de 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Pentru zone sau suprafete de gatit
necirculare: lungimeasi latimea
suprafetei utile pentru fiecare zona sau
suprafata electrica de gatit, rotunjite la
cel mai apropiat multiplu de 5 mm

Consum de energie pe zona sau
suprafata de gatit calculat per kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Consum de energie pentru plita
calculat per kg

187.1Wh/kg

Procedura de testare pentru;
masurarea si calcularea cerintelor de
mai sus;

EN 60350-2:2013+A11

Informatii pentru reducerea
impactului total asupra mediului (de
exemplu consumul de energie) in
timpul procesului de gatire:

Folositi vase care se potrivesc marimii
zonei de gatit pentru a evita risipa de
energie.

Folositi intotdeauna capace pentru a
pastra caldura si aburul in vas.

Opriti plita cu cateva minute inainte de
terminarea gatitului pentru a utiliza
caldura reziduala.

Mentineti suprafata de gatit curata pentru
un transfer mai bun de caldura.

Masuratori si calcule:

IConsumul de energie a fost masurat in
Wh/kg in conditii standardizate de testare si
rotunjit la prima zecimala. Standardele
larmonizate EN 60350-2:2013+A11 au fost
publicate in acest scop in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene.

Sl Informacije o elektriénih kuhalnih

ploséah za domaco uporabo

Vrsta kuhalne plosce:

Elektri¢na kuhalna plosca

Modeli:

51824

Stevilo kuhalnih conin/ali povrsin

4 obmodij

Tehnologija ogrevanja (induk- cijske
kuhalne cone in pov- rsine, sevalne
kuhalne cone, masivne plosce)

Sevalne kuhalne cone

Za okrogle kuhane cone ali povrsine:
premer uporabne povrsine na
elektricno ku- hano cono, zaokrozen
na najblizjih 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Za neokrogle kuhane cone ali povrsine:
dolZina in Sirina uporabne povrsine na

elek- tri¢no kuhano cono ali povrsi- no,
zaokroZena na najblizjih 5 mm

Poraba energije na kuhano cono ali
povrsino, izracunana nakg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Poraba energije za kuhalisce
izracunana na kg

187.1Wh/kg

.Poslopektesq.ranja zamer- jenjein
izracun zgornjih zahtev;

EN 60350-2:2013+A11

Informacije za zmanjsanje skupnega
vpliva na okolje (npr. porabe
energije) med kuhanjem:

Uporabljajte posodo, ki ustreza velikosti
kuhalis¢a, da preprecite izgubo energije.
Vedno uporabljajte pokrove, da zadrzite
toploto in paro v loncu.

I1zklopite kuhalis¢e nekaj minut pred
koncem kuhanja, da izkoristite preostalo
toploto.

Kuhalno povrsino vzdrzuijte Cisto za boljsi
prenos toplote.

Meritve in izracuni:

Poraba energije je bila izmerjena v Wh/kg
pod standardiziranimi pogoji preskusanja in
zaokroZena na eno decimalno mesto.
Harmonizirani standardi EN 60350-
2:2013+A11 so bili za ta namen objavljeni v
Uradnem listu Evropske unije.

HU Informaciok haztartasi elektromos fézélapokrol

Fé6z6lap tipusa:

Elektromos f6zélap

Modellek:

51824

Fo;ozonan( €s/vagy fozofeliiletek
Szama

4 teriilet

Futéstechnol6gia (indukcios f6z6z6nak
és -feliiletek, sugdrzé f6z6z6nak,
tomor fézélapok

Sugarzo f6z6zo6nak

[ Kor alaku f6z6zonak vagy teruletek
esetén: a hasznos feliilet atméréje
elektromos f6z6zonanként, 5 mm-re
kerekitve

Zonel1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Nem kor alaku f6z6z6nak vagy
teriiletek esetén: a hasznos feliilet
hossza és szélessége elektromos
f6z6z6nanként vagy teriiletenként,
5 mm-re kerekitve

Energiafogyasztas f6z6z6nanként vagy -
teriilet- en, kg-onként szamitva

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energiafogyasztas a fozolapra szamitva
kg-onként

187.1Wh/kg

Tesztelési eljaras a fentiek mérésére és
kiszamitasara;

EN 60350-2:2013+A11

Tajékoztatas a f6zés teljes kornyezeti
hatasanak (pl. energiafelhasznalas)
csokkentésehez:

Hasznaljon a f6z6z6na méretéhez illé
edényeket, hogy elkertilje az energia
pazarlasat.

Mindig hasznaljon fed6t, hogy bent tartsa
a hét és a gzt az edényben.

Kapcsolja ki a fé6z6lapot néhany perccel a
f6zés befejezése el6tt, hogy kihasznalja a
maradékhoét.

Tartsa tisztan a fézéfeluletet a jobb
héatadas érdekében.

Meérések és szamitasok:

IAz energiafogyasztast Wh/kg egységben
mérték szabvanyositott vizsgalati
korulmények kozott, és az eredményt egy
tizedesjegyre kerekitették. Az EN 60350-
2:2013+A11 harmonizalt szabvanyokat erre
la célra tették kozzé az Eurdpai Unid
Hivatalos Lapjaban.

CZ Informace o domacich elektrickych varnych deskach

Typ varné desky:

Elektricka varna deska

Modely:

51824




Pocetvarnychzén a/nebo ploch

4 plochy

Topena technologie (indukcni varné zony
a plochy, salavé varné zony, litinové
plotny)

Salavé varné zony

Pro kruhové varné zony nebo plochy:
prdmeér uZitné plochy na elektrlckn .
vyhfivanou varnou zénu, zaokrouhleny

na nejblizSich 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Pro nekruhové varné zony nebo plochy:
délka a Sitka uzitné plochy na elektricky
vyhfivanou varnou zonu nebo plochu,
zaokrouhlena na nejblizsich 5 mm

Spotfeba energie na varnou zénu nebo
plochu vypocitana nakg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Spotreba enerile provarnou desku
vypocitana na kg

187.1Wh/kg

Iggfovacuaos,tup pro mereni a vypocet
vySe uvedenych poZadavk(;

EN 60350-2:2013+A11

Tnformace ke snizeni celkového dopadu
na Zivotni gros}regll (nap¥. spotfeba
energie) pri vareni:

PouZivejte nadobi, které odpovida
velikosti varné zény, aby nedochazelo k
plytvani energii.

Vzdy pouzivejte poklicky, aby se teplo a
para udrZely uvnitf nadoby.

Vypnéte varnou desku nékolik minut pred
dokoncenim vareni, abyste vyuzili
zbytkové teplo.

UdrZujte varnou plochu ¢istou pro lepsi
prenos tepla.

Me&reni a vypocty:

Spotfeba energie byla méfena v Wh/kg za
standardizovanych zkusebnich podminek a
zaokrouhlena na jedno desetinné misto.
Harmonizované normy EN 60350-
2:2013+A11 byly k tomuto ucelu
publikovany v Urednim véstniku Evropské
unie.

SK Informacie o domacich elektrickych varnych doskach

Typ varnej dosky: Elektricka varna doska
Modely: 51824
Pocetvarnych zon a/alebo ploch

4 plochy

Technol6gia ohrevu (indukéné varné zény
a plochy, salavé varné zény, liatinové
platne)

Salavé varné zény

Pre kruhové varné zony alebo plochy:
priemer uZitocnej plochy na elektricky
vyhriev- anu varnu zénu, zaokruhleny
na najblizSich 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

e nekruhové varné zéony alebo plochy:
zka a Sirka uZitocnej plochy na
ektricky vyhrievanu varnud zénu alebo
ochu, zaokrdhlena na najblizSich 5 mm

T oo™

Si)otreba energie na varni zonu alebo
plochu vypocitana nakg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

| Spotreba gnerile prevarnu dosku
vypocitana na kg

187.1Wh/kg

Testovaci postup na meranie a vypocet
vyssie uvedenych poziadaviek;

EN 60350-2:2013+A11

Informacie na znizenie celkového
environmentalneho dopadu (napr.
spotreba energie) pocas varenia:

Pouzivajte riad, ktory zodpoveda velkosti
varnej zony, aby ste predisli plytvaniu
energiou.

Vzdy pouZivajte pokrievky, aby sa teplo a
para udrzali v nddobe.

Vypnite varnd dosku niekolko minut pred
dokonéenim varenia, aby ste vyuzili
zvyskové teplo.

UdrZziavajte varnua plochu Cistt pre lepsi
prenos tepla.

Merania a vypocty:

Spotreba energie bola merana v Wh/kg za
Standardizovanych skasobnych podmienok
la zaokruhlena na jedno desatinné miesto.
Harmonizované normy EN 60350-
2:2013+A11 boli na tento Gcel zverejnené v
Uradnom vestniku Eurépskej tnie.

HR informacije o elektriénim ploéama za kuhanje za kuénu upotrebu

Vrsta ploce za kuhanje:

Elektri¢na ploca za kuhanje

Modeli:

51824

Broj zona za kuhanjei/ili povrsina

4 podrucja

Tehnologija grijanja (indukci- jske zone 1
povrsine, zracece zone, Evrste ploce)

Zracece zone za kuhanje

Za okrugle zone li povrsine za kuhanje:
romjer korisne Rovgsme po elektricnoj
uhanoj zoni, zaokruZen na najblizih 5
mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Za neokrugle zone ili povrsine za
kuhanje: duljina i Sirina korisne
povrsine po elek- tricnoj kuhar]oi'.;_oni
ili pov- rsini, zaokruZeno na najblizih 5
mm

Potrosnja energije po zoni ili povrsini
zakuhanje izracuna- ta po kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Potrosnja energije za plocu za kuhanje
izracunata po kg

187.1Wh/kg

Postup testiranja za mjerenje 1izracun
gore navedenih zahtjeva;

EN 60350-2:2013+A11

Tnformacije za smanjenje ukupnog
utjecaja na okolis (nﬁr. potrosnje
energije) tijekom kuhanja:

Koristite posude koje odgovara veliini
zone kuhanja kako biste izbjegli gubitak
energije.

Uvijek koristite poklopce kako biste
zadrzali toplinu i paru unutar posude.
Iskljucite kuhalnu plocu nekoliko minuta
prije kraja kuhanja kako biste iskoristili
preostalu toplinu.

Odrzavajte povrsinu za kuhanje ¢istom
radi boljeg prijenosa topline.

Mjerenja i izracuni:

Potrosnja energije mjerena je u Wh/kg
pod standardiziranim uvjetima ispitivanja i
zaokruZena na jednu decimalu.
Harmonizirani standardi EN 60350-
2:2013+A11 objavljeni su u Sluzbenom
listu Europske unije u tu svrhu.

Fl Tietoa kotitalouksien sahkolevyista

Keittotason tyyppi: Sahkoliesi
Mallit: 51824
Keittoalueiden ja/tai -alueid- en maara

4 aluetta

Lammitystekniikka (induk-
tiokeittoalueet ja -alueet,
sateilykeittoalueet, valurau- talevyt)

Sateilykeittoalueet

Pydoreille keittoalueille tai

-pinnoille: hyédyllisen pin-

ta-alan halkaisija per sahkolla
lammitettava keittoalue, pyoristetty
lahimp&aan 5 mm:iin

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Ei-pyoreille keittoalueille tai
-pinnoille: hyédyllisen pin- ta-alan
IJituusja leveys per sahkolla
ammitettava keit- toalue tai -pinta,

pyoristetty lahimpaan 5 mm:iin

Energiankulutus keittoalueit- tain
laskettuna per kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energiankulutus liesitasolle Taskettuna
per kg

187.1Wh/kg




Testausmenetelma edgﬂé mainittujen
vaatimusten _mlttaamlseksua
laskemisek- si;

EN 60350-2:2013+A11

Tietoa ruoaniaiton .
kokonaisymparistovaikutuksen (esim.
energiankulutuksen) vihentamiseksi:

Kayta kokoon sopivia kattiloita ja pannuja,
jotta energiaa ei mene hukkaan.

Kayta aina kantta, jotta lamp0 ja hoyry
pysyvat kattilassa.

Sammuta liesi muutamaa minuuttia ennen
ruoan valmistumista ja hyédynna
jalkilampo.

Pida keittoalue puhtaana paremman
Idmmonsiirron varmistamiseksi.

Mittaukset ja laskelmat:

Energian kulutus mitattiin Wh/kg yksik&ssa
standardoiduissa koetilanteissa ja
pyoristettiin yhteen desimaaliin.
Yhtenaistetyt standardit EN 60350-
2:2013+A11 on julkaistu tata tarkoitusta
\varten Euroopan unionin virallisessa
lehdessa.

LT Informacija apie buitines elektrines

kaitlentes

Kaitlentés tipas:

Elektriné viryklé

Modeliai:

51824

Kaitinimo zony ir/arba sriciy skaicius

4 zonos

Sildymo technologija (induk- cinés
kaitvietés ir sritys, spindulinés
kaitvietés, kietos plokstés)

Spindulinés kaitvietés

Apvaliems virimo zonoms ar_plotams:
naudingos pa- virSiaus skersmuo
kiekvienoje elektriniu badu
kaitinamoje virimo zonoje,
suapvalintas iki artimiausiy 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Nelyginiams virimo zonoms_ar
plotams: naudingos pa- virsiaus ilgis ir
l:(nlqtjs kiekvienoje elektriniu badu
aitinamoje virimo zonoje ar plote,
suapvalintas iki artimi- ausiy 5 mm

Energijos suvarfoflmas paﬁa kiekvieng
virimo zonga ar plota, apskaiciuotas
kilogra- mui

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energijos suva(fcjlmas kait- Tentéje
apskaiciuotas kilogra- mui

187.1Wh/kg

Bandymo procedtira, skirta ismatuoti ir
apskaiciuoti auks¢iau pateiktus reikalavi-
mus;

EN 60350-2:2013+A11

Tnformacija, kaip sumazinti bendrg
poveikj aplinkai (pvz., energijos
suvartojima) gaminant maista:

Naudokite tinkamo dydzio indus, kad
atitikty virimo zong ir iSvengtuméte
energijos Svaistymo.

Visada naudokite dangcius, kad
islaikytuméte Siluma ir garus inde.
1Sjunkite virykle kelias minutes pries
gaminimo pabaiga, kad iSnaudotuméte
likusia Siluma.

Laikykite virimo pavirsiy Svary geresniam
Silumos perdavimui.

Matavimai ir skaiciavimai:

Energijos suvartojimas buvo matuojamas
Wh/kg standartizuotomis bandymo
salygomis ir suapvalintas iki pirmo
desSimtainio skai¢iaus. Harmonizuoti
standartai EN 60350-2:2013+A11 Siam
tikslui buvo paskelbti Europos Sajungos
oficialiajame leidinyje.

GR NAnpo@opieg yia oIKIOKEG NAEKTPIKEG EOTIEG

Tumnog eotiag: H\ektpikn eotia
Movtéha: 51824

APLORGG EOTILIV KAL/T| TEPLOXWV

HaYELPERATOG 4 meployéc

TeXVOAOYia DEPRAVONG (E0TIEG KL
TIEPLOXEC EMAYWYNG, AKTLVOPBOAES
€0TIEG, CUMTTAYEIG TTAAKEG)

ZWVEG LAYELPENATOG aKTIVOBOALAG

Tla KUKALKEQ (WVEQT EMPAVELEQ
payelpéuartog: SIAUETPOG TG ,
épnmp.ng EMLPAVELAG AVA NAEKTPIKA

eppatvopevn {wvn,
oTpOYYUAOTTOLNUEVT oIV
TANCLETTEPN 5 MM

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Tia PN KUKAIKEG {WVEGT] EMIQAVELEQ
Hay€ePENATOG: UNKOG KAl TTAATOG TG
épnmung EMUPAVELAG AVA MAEKTPIKA

eppawvopevn {wvn 1 ENUPAvELd,
oTpoyyuhomotnpuéva otnv
TANCLETTEPN 5 Mm

Katavakwon evépyelag ava {wvn 1 |
EMPAVELA PAYELPERATOG UTTOAOYIOHEVT
ava ko

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Katavaiwan EVEPYELQG Yla TNV €otid
UTTOAOYLOMEVN VA KIAO

187.1Wh/kg

Aladlkagia SoKpNG yla m HETpNon Kat
TOV UTTOAOYLOHO TWV Napanavw
ATAMOEWY;

EN 60350-2:2013+A11

TTANPOPOPIEC YA T HEIWOT) TOU
GUVOALKOU TEPLBAAAOVTLKOU
QTOTUNWUATOC (TT.X. Katavaiwon
EVEPYELAC) Kata T dladikaoia
HAYELPENLATOG:

Xpnaotornoote okeLN 1ou Tatptalouv
010 HEyeB0g ™G {WVNG LAYELPEUATOC Yia
VA AITOPUYETE TNV ANTWAELA EVEPYELAG,.
XPNOLUOTIOLEITE TTAVTA KATTAKLA Yld Va
Slampeite ™ OepudTnTA KAL TOV ATUO
Héoa oV Katoapoia.
Arevepyormoote v gotia Aiya Aertd
TIPLV TO TEAOG TOU LAYELPEUATOG YLa VA
a&loTToINOETE N BepOTNTA TTOU
QTOMEVEL.

KpatnoTe TV EMQAVELA LAYELPELATOG
Kkabapn yLa KAAUTEPN HETAPOPA
BOepuomrag.

METPTGEL KAt UTTOAOYIGHOL:

H Katavalwan evépyelag LETPNONKE oe
Wh/kg umtd TUOTTOINUEVEG CUVONKES
IBOKLUNG KAl OTPOYYUAOTTOLONKE OTO TTPWTO
6ekadiko Ynepio. Ta evappoviopéva
mpotuna EN 60350-2:2013+A11 €xouv
BNLOCLEVTEL yLa AUTOV TOV OKOTIO 0TV
Ertionun E@nuepida mg Eupwraiknig
Evwong.

BG UHdopmaumsa 3a fomalluHK enekxT

PUYECKN KOTITOHU

BuA, KOTNOH: ENeKTpuyecKu KOTIoH
Mopaenu: 51824
Bpoii 30HWU U/UAN NJIOLM 32 TOTBEHE

4 30HK

TEXHO/OTA Ha HarpsiBaHe
(MHAYKUMOHHM 30HM M obnacTu,
JTBYUCTU 30HU, TBBPAM NJIOUM)

UTbYMCTM 30HM 33 rOTBEHE

33 KpbI/vi 30HW WM MOBBPXHOCTH 3a
roTBeHe: AMaMeTbp Ha NoJjie3HaTa
MOBBPXHOCT HA BCSIKA E€/IEKTPUYECKU
HarpsiBaHa_30Ha, 3aKpbI/IeH [0 Haid-
61u3KuTE 5 MM

Zonel:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

32 HEKPBII 30HU MW MOBLPXHOCTH
3aroTBeHe: Ab/HKMHA U LUIMPUHA Ha
nosie3HaTa NOBbLPXHOCT Ha BCsKa
€NIeKTPUYEecKN HarpsiBaHa 30Ha U
naoL, 3aKpbIIEeHU A0 Halt-6M3KuTe

MM

EHepruitHa KOHCyMauuMs Ha 30Ha UU
NJIOLL, 33 FOTBEHE, M3YUC/IEHA HA KT

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

EHepruiiHa KOHCyMaLusi 32 KOTJ/IOHa,
U34YnUCaeHa Ha Kr

187.1Wh/kg

TTpOLiEAypa 3a TECTBaHE 3a W3MEpPBaHe !
M3YUCNSBaHE HaropenocoyeHuTe
U3NUCKBaHUS;

EN 60350-2:2013+A11

VIHpOpMaLisi 3a HaMa/isBaHe Ha OBLLOTO
Bb3/EeNCTBUE BbPXY OKOJIHATa cpesa
(Hanp. eHepronoTpe6aeHue) no Bpeme Ha
roTBeHe:

W3non3Baiite cb0BE, KOUTO
CbOTBETCTBAT Ha pa3Mepa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe, 3a fa nsberHerte 3aryba Ha
eHeprus.

BuHarv nsnonssaite Kanauy, 3a aa

3a4bpXaTe TonJinHata U napata B Cbaa.




M3Knto4eTe KOTIOHA HAKOJIKO MUHYTK
npeau Kpas Ha roTBeHeTo, 3a Aa
M3non3BaTe ocTaTbyHaTa TOMIMHA.
Moaabp)KaliTe NOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE
4mncTa 3a No-A06BP NPEHOC HA TOM/IUHA.

N3MepBaHus U U34UUCSIEHUA:

KoHcymauusTa Ha eHeprus 6elue usmepeHa
B Wh/kg npu cTaHfapTM3MpaHu TecToBn
YCNOBMA M 3aKpBrieHa f0 MbpBua
|aeceTMyeH 3HaK. XapMOHU3MpaHuTe
cTaHpapTv EN 60350-2:2013+A11 ca
ny61KyBaHu 3a Tasu Len B OduumanHus
BECTHUK Ha EBponeiickus cbios.

LV Informacija par majas elektriskajam plitim

Plits veids: Elektriska plits virsma
Modeli: 51824
Gatavosanas zonu un/vai laukumu skaits

4 zonas

Apkures tehnologija (indukci- jas
gatavosanas zonas un laukumi,
starojosas zonas, cietas plaksnes)

Starojosas gatavosanas zonas

Apalam gatavosanas zonam vai
laukumiem: noderigas_virsmas
diametrs katrai elektriski apsildamai
gata- vosanas zonai, noapalots Iidz
tuvakajiem 5 mm

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

Energiatarve keedualal voi pinnal
arvutatud kilogrammi kohta

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energiatarve pliidile arvu- tatud
kilogrammi kohta

187.1Wh/kg

estimisprotseduur Ulaltoodud
néuete moot- miseks ja
arvutamiseks;

EN 60350-2:2013+A11

Teave toiduvalmistamise protsessi
kogu keskkonnamoju (nt =
energiatarbimise) vahendamiseks:

Kasutage ndusid, mis vastavad pliidiplaadi
suurusele, et véltida energia raiskamist.
Kasutage alati kaasi, et hoida soojus ja aur|
poti sees.

Lulitage pliit méni minut enne
toiduvalmistamise 16ppu vilja, et
kasutada jarelejaanud soojust.

Hoidke pliidiplaat puhas parema
soojustilekande tagamiseks.

Mo6tmised ja arvutused:

Energiatarbimist méddeti Wh/kg tihikus
standardiseeritud testtingimustes ja
imardati Gihe kimnendkohani. Selleks
otstarbeks on avaldatud thtlustatud
standardid EN 60350-2:2013+A11 Euroopa
Liidu Teatajas.

Neapalam gatavosanas zonam vai
laukumiem: garums un platums
noderigas virsmas katrai elektriski
apsildamai gatavosanas zonai vai
laukumam, noapalots lidz tuvakajiem 5
mm

Energijas patérin$ gata- voSanaszona
vailaukuma, aprékinats uz kg

Zone1:190.3Wh/kg
Zone2 189.2Wh/kg
Zone3:184.5Wh/kg
Zone4:184.5Wh/kg

Energijas paterins plitij
aprékinats uz kg

187.1Wh/kg

Testeésanas procedura augstak _mineto
prasibu mérisanai un aprékinasanai;

EN 60350-2:2013+A11

Informacija, lai samazinatu kopejo ietekmi
uz vidi (pieméram, energijas paterinu)
gatavosanas procesa:

Izmantojiet traukus, kas atbilst
gatavosanas zonas izméram, lai izvairitos
no energijas zudumiem.

Vienmeér lietojiet vaku, lai saglabatu
siltumu un tvaiku panna.

Izslédziet pliti dazas mindtes pirms
gatavosanas beigam, lai izmantotu atlikusa
siltumu.

Uzturiet gatavosanas virsmu tiru, lai
nodrosinatu labaku siltuma parnesi.

Merijumi un aprek, ne:

Energijas patérins tika mérits Wh/kg
standartizétos testésanas apstaklos un
noapalots Iidz pirmajam decimalzimei.
Harmonizétie standarti EN 60350-
2:2013+A11 Sim nolUkam ir publicéti
Eiropas Savienibas Oficialaja Véstnesi.

EE Teave kodumaiste elektriliste plidiplaatide kohta

Pliidiplaadi tiitip:

Elektriline pliidiplaat

Mudelid:

51824

Keedualade ja/vGi tsoonide arv

4 ala

Kuttetehnoloogia (induki-
sioonkeedualad ja -alad,
kiirguskeedualad, t3isplaadid)

Kiirguskeedualad

Ummarguste keedualade voi_pindade
puhul: kasuliku pinna l13bimaoét iga
elektrili- selt kuumutatud keeduala
kohta, iimardatud lahima 5 mm-ni

Zone1:16.5cm
Zone2:16.5cm
Zone3:20.0cm
Zone4:20.0cm

| Mitte-Ummarguste keedu-_alade voi _
indade puhul:_kasuliku pinna pikkus ja
aius iga elektriliselt kuumutatud
keeduala v6i pinna kohta, Gimardatud
lahima 5 mm-ni




